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Aperitivos

= Bacalao a la Levantina

- Bolets de Chopo Salteados con Ajos
= Calamares a la Andaluza

= Callos de Ternera

- Caracoles Serranos en Salsa

= Croquetas Caseras de Jamon

= Embutido a la Brasa

= Huevos Rotos con Jamédn Ibérico
y Pimientos de Padron

= Jamon lbérico de Bellota

- Foie de pato con alcachofas
y sal de jamon

= Mollejas de Cordero Fritas con Ajos
y Espdrragos

= Patatas con Ali-oli
= Parrillada de Verdura

- Pepifio a la Gallega (Solomillo de
Ternera Salteado al Pimentdn)

Pinchos Morunos de Cordero o Cerdo

Pulpo a la Gallega o Brasa

= Pulpo Seco a la Brasa

- Tabla de Embutidos Ibéricos
~Tartar de Salmon con Aguacate

= Tataki de Atin Rojo

= Seleccion de nuestros 3 Quesos
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Conservas ——
- Mejillones Ramon Franco - Navajas José Pefia 6/8 Premium
- Berberechos José Pefia 18/24 - Almejas Rias Gallegas José Pefia 10/12
- Berberechos Ramén Pefia 20/25 - Lata de Anchoas 8 mariposas Yurrita
Ensaladas
= Tradicional - Tomate con Ventresca de Atdn

y Cebolla Tierna Asada

Mezclum con Anchoa del Cantabrico
y Mojama - Tomate con Salazones

» Mezclum con Rulo de Cabra  Tomate con Capelldn a la Brasa

Tomate con Bonito y Queso Fresco de Tibi
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Productos de Lonja

(segin mercado)

- Langosta a la Plancha - Zamburifia a la Plancha

- Gamba Roja a la Plancha - Cafiailla Hervida

= Gamba Blanca a la Plancha o Hervida = Mejillones al Vapor

- Cigala a la Plancha o Hervida - Almejas a la sartén o Marinera

= Quisquilla Hervida o a la Plancha - Boquerones a la Andaluza

- Langostino Hervido o a la Plancha = Calamar de Playa a la Plancha o Encebollado
= Ostra Francesa no2 “Nathallie & Sebastien” - Sepietas a la Plancha

= Erizo de Mar - Kokochas de Merluza al Pil-Pil

Pescados al corte

(segin mercado)

= Gallo Pedro a la Bilbaina Suprema de Corvina a la Brasa

= Dent6n a la Brasa Rodaballo a la Brasa

- Besugo a la Brasa Rape a la Brasa o Cazuela

= Lubina Salvaje a la Brasa Bacalao al Pil-Pil o a la Brasa

- Dorada Salvaje a la Brasa

Atin de ljada a la Plancha
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= Maigmo - Pescado y Marisco
(Conejo, Caracoles, Setas y Verdura de Temporada) (Seco o Meloso)
= Campestre = A Banda

(Conejo, Pollo, Setas y Verduras de Temporada) 3
= Seforet

Verduras ,
= Atlin Encebollado

= Magro y Verduras
= Esa Mulata

Empedrado (Sepietas y Cigalas)
(Costillas y Garbanzos)

= Negro

Pato Desmigado con Alcachofas, o
Ajos Tiernos y Foie * Negro en Movimiento
(Pulpo Seco y Katsuobushi)

= Bogavante Nacional
(Seco o Meloso)
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Caldosos — Fideua —
= Bogavante Nacional - Pescado y Cigalas = Rossejat
(Fideo No2) (Fideo No1)
= Maigmo
(Conejo, Caracoles, Setas, = Rossejat = Rossejat
Verdura de Temporada y Patata) Negro Langosta
(Fideo No1) (Fideo No1)

*Nuestros arroces se elaboran de la forma tradicional con Azafran D.0. La Mancha y AOVE
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Carnes

= Chuletén de Vaca Rubia Gallega (Brasa)
= Chuletén de Ternera (Brasa)

= Entrecotte de Ternera (Brasa)

= Solomillo de Vaca Rubia Gallega (Brasa)
= Solomillo de Ternera (Brasa)

* Pluma Ibérica (Brasa)

= Chuletas de Cordero (Brasa)

= Chuletillas de Cabrito Lechal
Fritas con Ajos

= Paletilla de Cabrito Lechal
Asado al Horno

= Garron de Cordero Asado al Horno

= Pato en Confite

Muslo de Pollo (Brasa)

Conejo con Salsa de Tomillo (Brasa)

Carnes de caza

= Civet de Jabali

= Civet de Ciervo

= Ciervo a la Plancha

= Perdiz de Campo en Escabeche
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Postres, fruta

Postres Caseros

= Arroz con Leche = Flan de Queso con Mermelada

de Frutos del Bosque
» Brownie con Helado de Turrdn

= Flan de Café con Nata
= Crema Catalana

) - Natillas con Galleta
= Cuajada con Miel del Maigmé

= Torrija Templada con Helado

(Helado Crocanti con Crema
Catalana y Nata) » Bizcocho de Zanahoria con

Helado de Mantecado
= Flan de Huevo con Nata

Fruta

= Fruta del Tiempo = Naranja Preparada con Miel y Canela - Pifia Natural
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Disponemos también de platos especiales
para celiacos y vegetarianos.

Consdiltenos si tiene alguna intolerancia alimenticia.

TMeson Maigmso

Autovia de Mediterraneo, 16, 03109 Tibi.

restaurantemesonmaigmo@gmail.com
+34 965 617 283

Abierto todos los dias del afio de 08:00h a 23:00h
(incluyendo festivos)



